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Coreano asado carne
siqAl 207

Carne coreana ala parrilla,
los ingredientes de la elaboracién se basan
principalmente en carne deres y cerdo,
Conmarinada de barbacoa auténtica estilo coreano,
conserva el aromadela propia carne al mismo tiempo,
También tiene un sabor dulce coreano;
Saborfuertey suave,
fusién completaconelaromadelacarne,
Elasado coreano presta especial atencion
alacalidad del sabor de la carne,
Ambiente y ambiente para comer,
amado por todos.
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MENU MEDIODIA

(Lunes - Viernes Mediodia no incluye los platos estrella )

18.90€

MENU INFINITY

*(Noches , festivos y fin de semana)

24.90€

MENU NINO

* (Nifio de 5-10 afios )

15.90€

(No incluye bebidas ni postres en todos los menus)
(Todas las personas tienen que consumir una bebida)
Por cada plato no consumido se cobra 5€

SiMBOLOS DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES LACTEOS

FRUTOS MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO DE AZUFFRE ALTRAMUCES MOLUSCOS

DE CASCARA DESESAMO Y SULFITOS




ENTRANTE

5 3
PEPINO ENCURTIDO ENSALADA WAKAME
Pepino agridulce Algas wakame
e 200

ENSALADA
DE VERDURAS
Lechugas,maiz,pimineto y salsa casera
@00
4 7
KIMCHI » SOPA AGRIPICANTE »
2 Col fermentada con Sopa agripicante (huevo,pimiento
ENSALADA DE GAMBAS salsa picante rojo,zanahoria,guisante)

Lechugas,maiz,tomate cherry,aguacate, @ @ @ @ @ @

gambas y salsa casera

2000

8 6
PURE DE CALABAZA  SOPA DE ALGA Y HUEVO
O 008

-
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XTA JTAO SHU MAI

Empanadilla de gambas
al vapor

20000

10
XIAO LONG BAO

Bollos con relleno de carne
y verdura al vapor

20000600

Ravioli de carne al vapor

200000600

11
PAN DULCE

Pan chino conrelleno de
natilla al vapor

200

GYOZAS DE REINKR

Empanadilla de pollo y verduras al vapor

200

GYOZAS DE VERDURA

Empanadilla de verduras al vapor

200000

16 <
BAOCONPOLLO (555 =

Pan Bao con poll frito, "ﬁ
lechugay salsa

2000

o BAO CON REBOZADO
~ DEVEGETALES

o Pan Bao con fritura de pimiento,
zanahoria,cebolla y calabacin

20



FRITUDRAS

17
BAO FRITO SALMON

Pan Bao con salmén,aguacate,
mango y salsa

200

18

BAO FRITO
CON ATUN

Pan Bao con atdn,
lechuga y salsa

200

Ygr 1.

19 20
PAN FRITO PATATAS FRITAS
20

GYOZA DE POLLO FRITA

Empanadilla fritas de pollo y verduras

LT

22
GYOZA DE VERDURAS FRITA
Empanadilla fritas de verduras
200000
23 Ve y

TAKOYAKI DE PULPO .

Bolas de pulpo con salsas

20000

24
KARAAGE DE
POLLO

Pollo frito sin hueso

20e



Pz(fLLO LIMON D I—ATO S
Eoko o consina CALIENTES

2Ce

25
PATO PEKIN

Pato frito con salsa de pato

200

T4 77
- s EBI TEMPURA
<y &4 " Langostinos rebozados
258 g con salsa
iF 3@':;
28
TEMPURA DE ARROZ BIBIMBAP
VERDURAS Huevo,zanahoria,calabacin,setas,

espinacas,brotes de soja y salsa picante

OO0

Verduras rebozadas
(pimiento,calabazin,
zanahoria,cebolla)




35

ARROZ CON
POLLO Y CURRY

Curry,pollo,pimiento,

guisantes,zanahoria y huevo

CH

37

ARROZ CON
TERNERA'Y QUESO

Ternera,pimineto,zanahoria
y queso al horno

200
¥ a

31
JAPCHAE

Fideos de boniato frito
(ternera,huevo,pimiento,
zanahoria,cabolla)

200

29
YAKISOBA

Tallarines fritos (huevo,
repollo,cabolla y zanahoria)

2000

30

UDON FRITO

Undon frito (huevo,repollo,
cabolla y zanahoria)

2000

32
SHIN RAMYUN.»

Fideos con sopa picante
(huevo,gamba,seta,alga)

2000

33
RAMYUN

Fideos con sopa
(huevo,gamba,seta,alga)

2000




38

TTEOKBOKKI CON
QUESO /PICANTE i

Pasta de arroz,gamba,zanahoriq,
sepia,pimiento y cebollaen
salsa picante

@000

39
GAMBAS CON QUESO

Gambas con salsa de
queso al horno

20006

40

TOFU CON SALSA
AL HORNOJ

Tofu con salsa de ternera
y cebolla al horno

®0

41

HUEVO FRITO CON
SALSA AL HORNO»

Huevo frito con salsa de
ternera y cebolla al horno

00

42
) POLLO GONG BAOW

Cacahuete,pimiento y chilli

2060

43

POLLO AGRIDULCE
CON PINA

Pollo y pina

\ 44
| POLLO CON CURRY

Curry,zanahoria,pimiento
/' ycebolla

45
POLLO FRITO
CRUJIENTE »

Pollo frito,pimiento y cebolla

2000




46
TERNERA
HONGKONG

Ternera frita,pimiento
y cebolla

0006

47

TERNERA CON
PIMIENTA

Terneray patata

2600

48
TERNERA CON
SALSA DE OSTRAS

Ternera,pimiento y cebolla

2000

49
GAMBAS
AGRIPICANTE)

Gambas,pimienta
y brocoli

06

50
SARTEN DE GAMBAS

Gambas,brécoli,pimiento
y hongo negro

20000

b S

51

SARTEN DE
JTERNERA ¥ POLLO

Ternera y pollo,brécoli,zanahoria,
cebolla,hongo negro y chilli

2080

52

SARTEN DE
SURTIDOJ

Zanahoria,brécoli,cebollq,
pimiento,calabacin,
bamboo y chilli

20



CHAMPINON

b7 55
CALABACIN PINA

PIMIENTO PEQUENO/ LECHUGA
DE PADRON

TEDNELRA
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59

' COSTILLA SIN HUESO
CON PIMIENTO
ENCURTIDO »
@00

60

COSTILLA SIN
HUESO CON
PIMIENTA
NEGRA

2600

COSTILLA SIN HUESO COSTIELASTNUSIEE .
CON SALSA DE AJO CON SALSA CASERA

260 L)

F A

63
LOMO ALTO

64
LOMO ALTO CON
SALSA PIMIENTA

200

65

LOMO ALTO CON
SAESE CASERA

200

66
ENTRANA
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